Projeto - 4° Bimestre
Definicao do tema: Receitas da turma.

Problematizacao: O que é preciso saber para realizar uma receita
culinaria?

Objetivos:
e Perceber a importancia dos textos instrucionais no cotidiano das
pessoas.

e Valorizar o consumo de sucos naturais.
Destinatario: Os colegas de classe.
Materiais necessarios: Livros de receitas de sucos.

Descricao do trabalho

e Pedir para que tragam de casa receitas de sucos da preferéncia de
cada aluno e que sejam feitos apenas com ingredientes naturais.

e Discutir com os alunos as partes que compdem uma receita. Para
isso, observar o trabalho feito nas paginas 207 e 208 do livro de
Portugués.

e Oriente para que os alunos tragam as suas receitas de acordo com a
estrutura do texto instrucional da pagina 207 do livro.

e Em classe, trocar as receitas entre os alunos para que conhegam as
preferéncias dos colegas.

e Peca para que observem se as receitas trazidas pelos colegas estao
organizadas de acordo com o texto da pagina 207.

e Selecionar, junto com os alunos, os textos que nao estiverem
organizados de acordo com o género receita.

e Coletivamente, fazer uma reescrita considerando as partes
necessarias para a escrita da receita.

e Selecionar outras receitas que nao estejam no formato desejado e
encaminhar uma correcao em dupla.

e Escolher, junto com a classe, uma receita para a realizagao conjunta.
e Realizar a receita, seguindo o passo a passo descrito no texto, para
que os alunos possam observar a importancia tanto das medidas
sugeridas na primeira parte da receita, quanto do procedimento

descrito na segunda parte.



Organizar uma coletanea de receitas trazidas pela turma.

Pedir para que em duplas se faca uma revisao considerando o que
foi discutido durante a realizacdo da receita. Essa revisao podera ser
feita por etapas, selecionando, em cada uma, o que eles deverao
observar para corrigir: ortografia, sequéncia de agbes, presenga ou
nao das quantidades necessarias etc.

Combinar uma formatagdo para passar a limpo as receitas: tamanho
e cor do papel, tipo de letra, presenca de ilustracoes.

Selecionar alguém para fazer uma capa.
Combinar coletivamente o que deve aparecer na capa da coletanea.

Providenciar copias da coletdnea para que eles possam levar para
casa e socializar com os familiares as receitas.

7. Conteldos a serem construidos e aspectos a serem investigados

Conceitual: Aprender a fazer um texto instrucional, observando a
importancia das suas partes durante a realizagdo da receita.

Procedimental: Pesquisar receitas e organiza-las de acordo com o
género.

Atitudinal: Trabalhar em grupo seguindo regras de cooperagao.
Respeitar material alheio.

8. Atividades inter e multidisciplinares

Lingua Portuguesa: Escrita de receitas.
Artes: Ilustrar coletanea.
Ciéncias: Valorizar alimentagdo saudavel.

Matematica: Perceber a importdncia das proporcoes dos
ingredientes.

Etica: Valorizar o trabalho em grupo.

9. Duracao: 42 bimestre.

10. Apresentacao do Projeto (produto realizado/produto final)

Confecgao de uma coletanea de receitas.

11. Avaliacao e autoavaliacao

Vocé gostou do trabalho?

O que vocé aprendeu ao realiza-lo?





